Colore

Giallo paglierino opalescente

Profumo

Note di lievito e pesca bianca

Gusto

Morbido, accattivante, corrispondente al
profumo.

Dati analitici

Ale. 12,5, % vol,

LACHERA

VINO BIANCO FRIZZANTE METODO ANCESTRALE

Vino bianco frizzante bio senza solfiti aggiunti da uve Pinot Bianco

e Chardonnay; annata 2022

Vinificazione

In acciaio a temperatura di 18°C. la rifermentazione
avviene in bottiglia a bassa temperatura per preservare i

profumi ed il perlage.

Abbinamenti

A tutto pasto dallaperitivo con amici, al pranzo o cena
con piatti leggeri.
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Colour

Opalescent straw yGHOW

Perfume

Notes of yeast and white peach

Taste

Soft, captivating, corresponding to the
scent.

Analytical date

Ale. 12,5, % vol,

LACHERA

SPARKLING WHITE WINE ANCESTRAL METHOD

Organic sparkling white wine without added sulphites from Pinot

Bianco and Chardonnay grapes; vintage 2022

Vinification

In steel at a temperature of 18°C. the refermentation
takes place in the bottle at a low temperature to
preserve the aromas and perlage.

Pairings

For the whole meal, from an aperitif with friends, to
lunch or dinner with light dishes.
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